
Amuse
Blini met gerookte heilbot 

en forelkaviaar



lini met gerookte heilbot
en forelkaviaar

Benodigdheden 
(Amuse voor 4 personen)

Heilbot: 
80 gr �gerookte heilbot,  

lang gesneden

Blini’s: 
12 st �mini blini’s à 8,5 gram,  

Ø 5,5 cm  
(Traiteur de Paris)

Crème fraîche: 
12 ml crème fraîche

Forellenkuit: 
4 gr forellenkuit

Dille: 
4 gr verse dille

Mise en place & handelingen

Ontdooi de blini.

Maak dan een roosje van de heilbot en leg dit op 
de blini. 

Spuit hier een dopje crème fraîche op zet het takje 
dille erin vast. 

Garneer de blini met de foreleitjes.

Wijnadvies!

Hocras B.V.
Franse Kampweg 38

Bussum
T	 035 69 79 777
E	 info@hocras.nl
W	 www.hocras.nl
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Onze Hocras specialisten 
adviseren u graag voor 
een passende wijn.


